






Questo locale utilizza un apparecchio abbattitore di temperatura e si avvale della 
conservazione dei prodotti finiti alla temperatura di -20°C conforme alla prescrizione 

del Reg. (CE) 853/2004

Legenda ALLERGENI



 

Ricordi d’Infanzia 🏆  🍃  
1° posto Campionato Pizzaioli d’Italia 2020  
(Sugo di Pomodoro San Marzano spadellato, Aglio rifermentato, Origano, 
Burrata Campana, Pomodoro camone arrostito, Pomodorino ciliegino, olio al 
Basilico e polvere di Olive e Capperi, ricotta essiccata)  

€ 20,00 

🏆  Parmidoro 
3° posto Campionato Mondiale Pizza Senza Frontiere 2024 

(Mozzarella Fior di latte, Parmigiana di Melanzane al pomodoro Giallo, Grana 
Padano, nuvola di mais alla paprika, Pomodorino disidratato, Polvere di scorza 

di melanzane alla liquirizia, sfera di parmigiano, olio al basilico)  

€ 20,00 

La Caprese  🍃  
(Mozzarella di Bufala dopo cottura, Pomodorini marinati, olio al Basilico)  

€ 17,00

Scrocchiarella
Preparata con farine selezionate, lievito madre e olio extravergine di oliva. L’impasto 

viene fatto maturare dalle 24 alle 48h. Il prodotto risulta particolarmente fragrante, ricco 
di gusto e digeribile. 

Vi consigliamo la formula DEGUSTAZIONE (da 2 a più persone) 

Ciò consiste nella scelta di una pizza a testa, che verrà servita una alla volta già a spicchi 



 

Tonno e Cipolle rivisitata 🏆  
1° posto Campionato Toscano 2019 
(Mozzarella Fior di latte, patate lessate, tagliata di Tonno, Polvere di 
Pomodoro, Burrata Campana, Cipolla caramellata, Cipolla croccante) 

€ 28,00 

🏆  L’orto che incontra il mare 
1° posto Coreografia 2015 

(Insalata misticanza, Salmone marinato, Spada affumicato, Tonno e Burrata 
Campana) 

€ 28,00  

La Toscanaccia  
(Mozzarella Fior di latte, lo Sgambato di Montalcino, Pecorino di Rocca ai 
Fichi, Confettura di Fichi)  

€ 23,00 

La Bolognese  
(Mozzarella Fior di latte, Mortadella, Crema di Pistacchi, Burrata Campana, 

granella di Pistacchio)  

€ 20,00 

La Parmigiana 🍃   
(Mozzarella Fior di latte, Pomodoro San Marzano DOP, Melanzane, 
Parmigiano, olio al basilico e pomodorini disidratati)  

€ 18,00 

Anteprima (solo su prenotazione) 📆  🏆  
2° posto Mondiale della Pizza 2018 
(Mozzarella Fior di latte, Caponata scomposta di melanzane, petali di Baccalà, 
guanciale croccante, Gambero rosso di Sicilia, ricotta di pecora, pecorino 
romano riserva Auricchio)  

€ 40,00

🏆  pizze premiate 

🍃 vegetariano 

📆  richiesta prenotazione

Impasto senza glutine 
+ € 4,00


Aggiunta Mozzarella di Bufala, affettati o Burrata 
+ € 2,00 

Aggiunta di un ingrediente 
+ € 1,00 

Mozzarella senza lattosio 
+ € 2,00 
Coperto 
+ € 3,00



  Pizze

Karma 🏆  
2° posto Trofeo nazionale Team Penelope 2019 
(Mozzarella Fior di latte, crema di zucchine e zucchine marinate, carpaccio di 
filetto di Manzo, 
Burrata, Pomodorini disidratati, fili di peperoncino, scaglie di pomodoro, 
Senape al miele e ricotta salata)  

€ 25,00  

🏆  Donatella 
2° posto Giro Pizza Europa 2018 

(Pomodori datterini Gialli e Rossi, Zucchine, Petali di Gran spek Burrata, 
Pecorino Romano) 

€ 22,00 

Piovra e Patate Bianca 🏆  
presentata ai Mondiali 2017 
(Mozzarella Fior di latte, Piovra croccante, Patate al rosmarino, Pomodorini 
disidratati)  

€ 18,00

Le nostre pizze sono preparate con farine integrali, germe di grano e multi cereali, con
 lievito madre naturale rinfrescato. L’impasto viene fatto maturare dalle 24 alle 48h. 

NOVITA’: Impasto a contenuto ALTAMENTE PROTEICO + € 3,00 



 

Strega 🏆  
1° posto Campionato Europeo 2015 
(crema di Zucca, Funghi Porcini, Mozzarella Fior di latte, pasta di Salsiccia 
spadellata, listarelle di Zucchine, Pomodorini, Pancetta croccante e scaglie di 
Grana Reggiano)  

€ 22,00

🏆  Valentina 
1° posto Pizza in Rosa e 2° Giro Pizza Europa 2014 

(Mozzarella km0, Zucchine marinate, Pomodorini confit, Petto d’Oca affumicato 
e ristretto d’Aceto Balsamico di Modena) 

€ 24,00  

Berghém Mola Mia  
(mozzarella, scarola stufata, pasta di salame, taleggio, polenta sbriciolata, 
cipolla caramellata)  

€ 16,00 

Al posto giusto  
(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Porro, Salsiccia, Grana Padano)  

€ 12,00 

Birba  
(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Grana Padano, Cipolle rosse di 
Tropea, Zola, Salame piccante, Funghi trifolati)  

€ 14,00 

Delicata  
(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Salmone marinato, Panna e 

Rucola)  

€ 18,00 

Delizia di mare  
(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Frutti di Mare)  

€ 22,00 

Pere Zola e Noci  
(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0 Pere, Zola e noci)  

€ 13,00

🏆  pizze premiate 

🍃 vegetariano 

📆  richiesta prenotazione

Impasto senza glutine 
+ € 4,00


Aggiunta Mozzarella di Bufala, affettati o Burrata 
+ € 2,00 

Aggiunta di un ingrediente 
+ € 1,00 

Mozzarella senza lattosio 
+ € 2,00 
Coperto 
+ € 3,00



 

Pizze classiche
Le nostre pizze sono preparate con farine integrali, germe di grano e multi cereali, con 

lievito madre naturale rinfrescato. L’impasto viene fatto maturare dalle 24 alle 48h.

Margherita 🍃  
(Pomodoro San Marzano, Fior di latte km0, olio al Basilico)  

€ 7,00 

Capricciosa  
(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Prosciutto, Funghi, Carciofi)  

€ 13,00 

Crudo e grana  
(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Crudo di Parma e Grana 
Padano)  

€ 13,00 

Diavola  
(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Salame piccante, 

Peperoncino)  

€ 10,00 

Estasi  
(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Speck, Zola)  

€ 12,00



 
 Napoli 
(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Acciughe di Sciacca, 
Origano)  

€ 10,00 

 Partenopea 
(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Tonno, Rucola, Pomodorini 

Pachino) 

€ 15,00  

Porcini 🍃  
(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Funghi Porcini trifolati)  

€ 11,00 

🍃  Pugliese  
(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Cipolle rosse di Tropea)  

€ 9,00 

Siciliana 
(Pomodoro San Marzano DOP , Mozzarella km 0, Acciughe di Sciacca, 
Capperi, Olive nere, Origano, Ricotta essiccata)  

€ 14,00 

Tirolese 
(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km0, Speck, Scamorza, Wurstel)  

€ 14,00 

Trevisana 🍃  
(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Radicchio rosso, Brie)  

€ 10,00 

🍃  Ortolana  
(Pomodoro San Marzano DOP. Mozzarella km 0, Zucchine, Melanzane, 

Carciofi, Funghi)  

€ 12,00

🏆  pizze premiate 

🍃 vegetariano 

📆  richiesta prenotazione

Impasto senza glutine 
+ € 4,00


Aggiunta Mozzarella di Bufala, affettati o Burrata 
+ € 2,00 

Aggiunta di un ingrediente 
+ € 1,00 

Mozzarella senza lattosio 
+ € 2,00 
Coperto 
+ € 3,00



 

Pizze Bimbi
Servite in formato baby topolino. Per il formato classico + € 1,00

Topolino 🍃   
(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0)  

€ 6,00 

Peppa Pig  
(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Patatine, Wurstel)  

€ 8,00 

Lady Bug  🍃  
(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Pomodorini, Olive Nere) 

€ 8,00 

🍃   Biancaneve  
(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Zola, Taleggio, Grana 

Padano) 

€ 9,00 

Dinosauro  
(Pomodoro San Marzano, Mozzarella km 0, Prosciutto) 

€ 8,00

🏆  pizze premiate 

🍃 vegetariano 

📆  richiesta prenotazione

Impasto senza glutine 
+ € 4,00


Aggiunta Mozzarella di Bufala, affettati o Burrata 
+ € 2,00 

Aggiunta di un ingrediente 
+ € 1,00 

Mozzarella senza lattosio 
+ € 2,00 
Coperto 
+ € 3,00



 

Antipasti
Crudité di Pesce del Mediterraneo* ( su prenotazione ) 
€ 30,00 
Tris di Marinati 
€ 20,00  
Composizione di Mare tiepido* 
€ 18,00 
Code di Gamberetti al vapore con frutta di stagione* 
€ 16,00  
Affettato misto all’Italiana 
€ 15,00

Primi piatti
Paccheri Napoletani ai Frutti di Mare  
€ 18,00 
Spaghetti alle Vongole 
€ 14,00 
Tagliatelle con Speck e Zucchine  
€ 12,00 
Trofie al Pesto di Basilico 
€ 10,00

Secondi piatti
Tagliata di tonno  
€ 28,00 
Gamberoni Argentini alla griglia  
€ 20,00 
Branzino alle Verdure 
€ 18,00 
Tagliata di Manzo alla Piastra 
€ 16,00

Durante il weekend per motivi organizzativi la cucina è attiva dalle ore 20.30 
*questi alimenti possono essere surgelati o abbattuti



  Birre artigianali
Flea ‘Bianca Lancia’ (bianca: malto d’orzo e di frumento) - cl.75  

Flea ‘Costanza’ (chiara: malto d’orzo 100%) - cl.75 

Flea ‘Federico II’ (chiara tipo Ipa: malto d’orzo 100%) - cl.75  

Flea ‘Bastola’ (rossa doppio malto: malto d’orzo 100%) - cl.75  

Flea Isabella senza glutine - cl.33 

Q Beer Italian Grape Ale (con mosto d’uva di Erbanno) - cl.50  

Q Beer Atalanta Pils (con luppoli della Repubblica Ceca) - cl.50  

Q Beer Pale Ale (con note fruttate e spezziate) - cl.50 

Q Beer IPA - cl.50  

Q Beer Dubbel (con aromi di bacche rosse e spezie) - cl.50 

Franziskaner Weissbier - Monaco - cl.50 

Birra Messina (bionda con scaglie di sale) - Italia -cl.50 

Birra alla Spina Moretti Baffo d’Oro - media - piccola  

Birra alla spina Ichnusa non filtrata - media - piccola  

Birra alla spina Moretti Rossa - media - piccola

€ 13,00 

€ 13,00 

€ 13,00 

€ 16,00 

€ 6,00 

€ 12,00 

€ 8,00 

€ 8,00 

€ 8,00 

€ 8,00 

€ 6,00 

€ 6,00 

€ 6,00   € 3,00 

€ 7,00   € 4,00 

€ 7,00   € 4,00 



 

Spumanti
Champagne “Veuve Pelletier” (Francia) 

Champagne Rose “Medelein” Paul Sadi (Francia) 

Champagne Brut “Virgile” Paul Sadi (Francia) 

Brut B.de B. “Colleoni” Plebani (Lombardia) 

Brut non dosato “Il Calepino” Plebani (Lombardia) 

Satèn ‘Barone d’Erbusco’ Franciacorta (Lombardia)  

Prosecco Rosé Millesimato Biscardo (Veneto) 

Brut B.deB. “Francois Montand” ( Francia) 

B.de B. Extra Dry “Valdo” (Veneto)

€ 35,00 

€ 60,00 

€ 50,00 

€ 28,00 

€ 28,00 

€ 28,00 

€ 20,00 

€ 15,00 

€ 15,00

Vini Bianchi
Chardonnay “Il Calepino” Plebani (Lombardia) 

Manzoni “Uno” Villa Domizia (Lombardia) 

Lugana ‘’ Ca de Frati’’ (Lombardia) 

Gewurztraminer ‘’Peter Zemmer’’ (Alto Adige) 

Ribolla Gialla ‘’Tenuta Del Morer’’ (Friuli Venezia Giulia) 

Garganega e chardonnay “Oropasso” Biscardo (Veneto)  

Soave “Le Bine”Campagnola (Veneto)  

Falanghina del Sannio “Livia Antica” (Campania)  

Fiano di avellino “livia Antica” (Campania) 

Greco di Tufo “Livia Antica” (Campania)  

Inzolia ‘’Burgò’’ (Sicilia) 

“Costamolino” Vermentino (Sardegna) 

Guardavalle “Vescovado” (Calabria)

€ 18,00 

€ 16,00 

€ 25,00 

€ 30,00 

€ 18,00 

€ 20,00 

€ 18,00 

€ 20,00 

€ 20,00 

€ 20,00 

€ 20,00 

€ 24,00 

€ 30,00

http://B.de
http://B.de





Bibite
Vino bianco mosso alla spina - 1/2 - 1/4 

Spritz 

Acqua Oligominerale Sancarlo Légère (cl. 70)   (cl. 40) 

Bibita in Lattina (cl, 33) 

Coca Cola e Coca Cola Zero in Bottiglia (cl. 33)  

Coca Cola in Bottiglia (cl. 100)

€ 8,00  € 4,00 

€ 5,00 

€ 3,00   € 2,00 

€ 3,00 

€ 3,00 

€ 6,00

Vini Rossi
Merlot e Cabernet “Il Calepino” Plebani (Lombardia)  

Neropasso Biscardo (Veneto) 

Neretto Cappuccio “Vurgadà”  (Calabria) 

Il Calepino M.A.S. 2013 (Lombardia)

€ 18,00 

€ 20,00 

€ 30,00 

€ 40,00


