Pigge Premiale s Sevecchiatella 4
ﬁc@%d(/ 607%017?(,0/— 1’ posto Campionato Pizzaioli d'ltalia 2019/2020 . 9

(Sugo di Pomodoro San Marzano spadellato, Aglio rifermentato, Origano fresco, Burrata
Campana, Pomodoro Camone arrostito, Pomodorino Ciliegino ripieno di Pesto di Basilico,
aria di Pomodoro e polvere di Olive e Capperi)

o@/ S’(/meﬂ"a/ - 1’ posto Campionato Europeo della Pizza 2019 B &

(Mozzarella Fiordilatte, Crema di Salicornia, Triglia s ilettata, Salicornia marinata, gocce di
aceto balsamico, sfere di mozzarella, burrata e cialda di corallo)

o@/ / &p@(l@ %lﬂ(}(ji]ﬂl/— 1" posto Campionato Toscano 2019 . B

(Mozzarella Fiordilatte, Crema di patate allo Zafferano d'Enna Tonno cotto in bassa
temperatura Chips di Cipolle, Polvere di Pomodoro, Burrata Campana, Cipolla caramellata)

o@/ 89699{0/— 1" posto Trofeo nazionale Team Penelope 2019 . L

(Mozzarella Fiordilatte, Scarola stufata, Spigola croccante, guanciale, Gambero rosso, Burrata
e Pomodorini)

l@% OIW UW”]%(I/(,& MCI/&@ 1’ posto Coreogra a2015 [ o«

(Insalata misticanza, Salmone marinato, Spada affumicato, Tonno e Burrata Campana)

Serecchiarelle Cold
w Tos ;

(Mozzarella Fiordilatte, lo Sgambato di Montalcino, Pecorino di Rocca ai Fichi, Confettura di Fichi)

Lo

(Mozzarella Fiordilatte, Mortadella, Crema di Pistacchi, Burrata Campana, granella di Pistacchio)

o@p .. P)

(Mozzarella Fiérdilatte, Pomodoro San Marzano DOP, Melanzane e Parmigiano)

o@ 7

(Mozzarélla di Bufala, Pomodorini marinati, Basilico fresco)

Pigge Phremicle Lol b 4

7@&/’2@/ 2" posto Trofeo nazionale Team Penelope 2019 .
(Mozzarella Fiordilatte, crema di zucchine e zucchine marinate, carpaccio di iletto di Manzo,

Burrata, Pomodorini disidratati, ili di peperoncino, scaglie di pomodoro, sorbetto alla Senape,

ricotta al Tartufo)

LD&'LCI/T@{&I/— 2° posto Giro Pizza Europa 2018 %

(Pomodori datterini Gialli e Rossi, Zucchine, Petali di Granspek Burrata, Pecorino Romano
riserva Auricchio)

ﬁ ety e ﬁ aZEJZ'e/ @WZCG/ presentata ai Mondiali 2017 [ <«

(Mozzarella Fiordilatte, Piovra croccante, Patate al rosmarino, Pomodorini disidratati)

- 1" posto Campionato Europeo 2015 .

(crema di Zucca, Funghi Porcini, Mozzarella Fiordilatte, pasta di Salsiccia spadellata, listarelle
di Zucchine, Pomodorini, Pancetta croccante e scaglie di Grana Reggiano)

(}Ia[elﬂi/w/- 1° posto Pizza in Rosa 2014 e 2° posto Giro Pizza Europa 2014 ¥

(Mozzarella ko, Zucchine marinate, Pomodorini confit, Petto d'Oca affumicato e
ristretto d'’Aceto Balsamico di Modena)

Puoi scegliere la Scrocchiarella come base per la tua Pizza. (+ € 6,00)

€ 18,00

€28,00

€22,00

€ 35.00

€ 20,00

€ 18,00

€ 15,00

€ 15.00

€ 15.00

€ 18,00

€ 19,00

€ 12,00

€ 18,00

€ 18,00



i
Pigge Gl
Lerghen Wielw Wi

(mozzarella, scarola stufata, pasta di salame, taleggio, polenta sbriciolata, cipolla caramellata)

(Pomozoro éan Marzano DOP, Mozzarella km 0. Porro, Salsiccia, Grana Padano)

Livbw

(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Grana Padano, Cipolle rosse di Tropea,

Zola, Salame piccante, Funghi trifolati)

Delicalas +

(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0. Salmone marinato, Panna e Rucola)

Lp"dl}ma/ze/«

modoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Frutti di Mare)

ﬂ%@Zdwe’/ Veci

(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0 Pere, Zola e noci)

(Moézarella km 0, Prosciutto, Pomodoro San Marzano DOP)

9

(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella di Bufala DOP, Pomodorini Pachino)

(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Prosciutto, Funghi, Carciofi)

Pomodoro%an Marzano DOP, Mozzarella km 0, Crudo di Parma e Grana Padano)

(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Salame piccante, Peperoncino)

o

(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Speck, Zola)

Vapoli: *

(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Acciughe di Sciacca, Origano)

Parllenspeqs

(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Tonno, Rucola, Pomodorini Pachino)

Posciniy @

(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Funghi Porcini trifolati)

g

doro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Cipolle rosse di Tropea)

Puoi scegliere la Scrocchiarella come base per la tua Pizza. (+ € 6,00)

€ 10,00

€ 0,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 16,00

€ 9,00

€ 7.00

€ 0,00

€ 0,00

€ 0,00

€ 7.00

€ 0,00

€ 7.00

€ 9,00

€ 8,00

€ 7.00



Siciliana #

(Pomodoro San Marzano DOP , Mozzarella km 0, Acciughe di Sciacca, Capperi, Olive nere,
Origano, Ricotta essiccata)

Tirolege

(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Speck, Scamorza, Wurstel)

o

(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Radicchio rosso, Brie)

POZOdoro San Marzano DOP. Mozzarella km 0, Zucchine, Melanzane, Asparagi, peperoni)

Le pizze bimbi vengono servite in formato baby topolino. Per il formato normale + € 1,00

Topslins. #

(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0)

Peppa Vi

Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Patatine, Wurstel)

'gdoro Marzano DOP, Mozzarella km 0, Pomodorini, Olive nere)
@Mcmeo“e 0
(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Zola, Taleggio, Grana Padano)
(Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella km 0, Prosciutto)
Base Scrocchiarella (anziche impasto classico)
Aggiunta di Mozzarella di Bufala o Affettati
Aggiunta di un ingrediente

Mozzarella senza Lattosio
Coperto

Puoi scegliere la Scrocchiarella come base per la tua Pizza. (+ € 6,00)

Pizze premiate .

Richiesta prenotazione L-é

Contenente Pesce 4P
Vegetariano @

€ 0.00

€ 0,00

€ 8,00

€ 0,00

€ 5,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 8,00

€ 7.00

€ +6,00
€ +2,00
€ +1.00
€ +2,00

€200

Nota: Tutte le nostre pizze sono fatte con Lievito Madre naturale rinfrescato, Farine integrali,
Germe di grano e multicereali. L'impasto viene fatto riposare dalle 24h fino ad un massimo di

48h a temperatura controllata.

ALLERGIE e INTOLLERANZE ALIMENTARI:

Per informazioni circa gli ingredienti allergenici (Cereali contenenti Glutine, Crostacei, Uova, Pesce, Arachidi, Soia,
Latte, Frutta a guscio, Sedano, Senape, Sesamo, Anidride solforosa e solfiti, Lupini e Molluschi) presenti nelle ricette a
disposizione in questo esercizio si prega di avvertire ilcameriere in sala, prima di ordinare il pasto o la bevanda. Grazie



ibart

Crudité di Pesce del Mediterraneo” ( su prenotazione ) € € 25,00
Salmone Marinato alle Erbe Aromatiche ¢« € 12,00
Composizione di Mare tiepido* P € 18,00
Code di Gamberetti al vapore con frutta di stagione* B € 15,00
Affettato misto all'ltaliana € 12,00

Primis Piatli

Paccheri Napoletani ai Frutti di Mare &« € 15,00
Spaghetti alle Vongole ¢ € 12,00
Tagliatelle con Speck e Zucchine € 12,00
Trofie al Pesto di Basilico @ €10.00

Secondis Pialli

Filetto d'Orata alla Partenopea €« € 15,00
Gamberoni Argentini alla griglia €« € 18,00
Branzino alle Verdure <« € 15,00
Tagliata di Manzo alla Piastra € 15,00

Nota: Durante il weekend per motivi di organizzazione la cucina e attiva dalle ore 20,00
*
Questi alimenti possono essere surgelati o abbattuti

ALLERGIE e INTOLLERANZE ALIMENTARI:

Per informazioni circa gli ingredienti allergenici (Cereali contenenti Glutine, Crostacei, Uova, Pesce, Arachidi, Soia,
Latte, Frutta a guscio, Sedano, Senape, Sesamo, Anidride solforosa e solfiti, Lupini e Molluschi) presenti nelle ricette a
disposizione in questo esercizio si prega di avvertire il cameriere in sala, prima di ordinare il pasto o la bevanda. Grazie



Uini: e Spumanti

Extra Dry "Valdo" (Veneto)

Brut B.deB. "Colleoni” Plebani (Lombardia)

Brut non dosato ‘Il Calepino” Plebani (Lombardia)
Brut "Le Marchesine” Franciacorta (Lombardia)

Extra Brut ‘Le Marchesine” Franciacorta (Lomlbardia)

Saten millesimato 2015 “Le Marchesine” Franciacorta (Lombardia)

Champagne “Veuve Pelletier” (Francia)

Sauvignon Blanc "Fernway” (Marlborough-Nuova Zelanda)

ini

Chardonnay "Il Calepino” Plebani (Lombardia)

Manzoni "Uno” Villa Domizia (Lombardia)

Garganega e chardonnay "Oropasso” Biscardo (Veneto)
Soave ‘Le Bine'Campagnola (Veneto)

Falanghina del Sannio “Livia Antica” (Campania)

Fiano di avellino “livia Antica” (Campania)

Greco di Tufo “Livia Antica” (Campania)

Vinis Keggi

Merlot e Cabernet ‘Il Calepino” Plebani (Lombardia)
Incrocio Terzi * Zero" Villa Domizia (Lombardia)

Moscato rosso "Primula Rossa” La Cornasella (Lombardia)
Gutturnio Frizzante Il poggiarello (Lombardia)
Valpollicella Cabernet “Le Bine” Campagnolo (Veneto)

Neropasso Biscardo (Veneto)

€ 15,00
€ 25,00
€ 25,00
€ 25,00
€ 25,00
€ 25,00
€ 35,00
€ 18,00

€ 12,00
€ 18,00
€ 18,00
€ 18,00
€ 18,00
€ 18,00
€ 18,00

€ 12,00
€ 18,00
€ 18,00
€ 16,00
€ 18,00
€ 18,00



Line o Liyile

Moretti Gran Cru - Italia - clL.75 € 12.00
Flea ‘Bianca Lancia’ (bianca: malto d'orzo e di frumento) - cl.75 € 12,00
Flea ‘Costanza’ (chiara: malto d'orzo 100%) - cl.75 € 12,00
Flea ‘Federico II" (chiara tipo ipa: malto d'orzo 100%) - cl.75 € 12,00
Flea ‘Bastola’ (rossa doppio malto: malto d'orzo 100%) - cl.75 € 14,00
Franziskaner Weissbier - Monaco - cl.50 € 5,00
Moretti La Rossa doppio Malto - Italia - cl.33 € 3,50
Birra Messina (bionda con scaglie di sale) - Italia -cl 33 € 3,50
Birra alla Spina Moretti Baffo d'Oro - media € 4,50
Birra alla Spina Moretti Baffo d'Oro - piccola € 3,50
Birra alla spina Ichnusa non iltrata - media € 4,50
Acqua Minerale (cl. 75) € 2,50
Bibita in Lattina €250
Coca Cola e Coca Cola Zero in Bottiglia (cl. 33) €300

Coca Cola in Bottiglia (cl. 100) € 6.00





